N
my  Susenky
z Cervené cocky
s cokoladou

Typ receptu Nérognost Doba piipravy Mnozstvi
g ia y a 25 minut 20 susenek

+ 350 g mouky z ervené cocky « % Izicky kypficiho préasku

Bioharmonie Amylon
« 175 g tftinového pfirodniho + 120 g maésla

cukru Bioharmonie - 1vejce
100 g ¢oko kapek Bioharmonie + Y, Izicky jedlé sody
+ 20 g vanilkového cukru « §petka soli

Amylon

Do mixéru vlozte zméklé maslo a cukr a mixujte, dokud nevznikne
péna, cca 5 minut. Poté pridejte vejce a opét chvili mixujte, dokud
se ingredience nespoji. Vmichejte vanilkovy cukr, polovinu rozpusténé
¢okolady a smés ddle mixujte.

Mouku, kypfici prasek, sodu a stl prosejte a pozvolna pfimichejte
do smési. Jakmile bude tésto kompaktni, zamichejte do néj zbylou
polovinu ¢oko kapek.Tésto nabirejte Izickou a tvofte malé kulicky.
Ty rozlozte na plech v 3 cm odstupech.

Susenky pecte na 175 °C cca 8 minut.

Pfed sund@nim su$enek z plechu je nechte zcela vychladnout.



