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Typ receptu Naro&nost Doba piipravy Mnozstvi

getariansky & obtizna 50 minut Dortové forma

In?med’ieyme:

+ 180 g polohrubé psenicné mouky « 2 vanilkovy cukr Amylon

Bioharmonie « 11zicka mletého vanilkového
« 70 g celozrnné polohrubé $paldové présku Sonnentor
mouky Bioharmonie - 3 vejce
« 100 g trtinového pfirodniho cukru + 50 — 100 mI mléka
Bioharmonie « 250 g mékkého tvarohu
«+ 100 ml slune¢nicového oleje + 500 g letniho ovoce
na peceni a smazeni Biolinie (jablka, hrusky, merufiky, broskve)

« 1 kypfici prasek Amylon

@o&@uf:

Zloutky uslehejte s cukrem a vanilkovym cukrem. Mouku prosejte
a smichejte s % bali¢ku kypriciho prasku. Pridejte olej a spolecné
se Zloutky a cukrem uslehejte. Pfimichejte zbytek kypriciho préasku
a podle potieby ziedte trochou miéka. Z bilkG uslehejte tuhy snih
a zlehka ho vmichejte do tésta. Tésto prelijte do pek&ce vylozeného
pecicim papirem. Tvaroh smichejte s 11Zici oleje a mletym vanilkovym
préskem. Tvarohovou néplni prelijte tésto a posypte ovocem. Pecte
na 200 °C cca 30 minut.



