
Čirokovo-citronová 
buchta s višněmi

Množství
1 forma 
na jelení hřbet

Doba přípravy
60 minut

Náročnost
Snadná

Typ receptu
Bezlepkový
Vegetariánský

Ingredience:
•	200 g čirokové mouky 	
	 Naše Biofarma, nebo čirokové 	
	 mouky hladké Bioharmonie
• 100 g třtinového přírodního 	
	 cukru Bioharmonie
• 2 lžičky prášku do pečiva 	
	 Amylon

• 1 citronový cukr Amylon
• 2 vejce
• špetka soli Biosal
• 100 g másla
• 200 ml mléka
• višně naložené v rumu

Postup:
Čirokovou mouku, cukry, prášek do pečiva a sůl smíchejte. Rozpuštěné 
máslo vyšlehejte s vejci a mlékem. Tekuté ingredience přilijte k sypkým 
a vše dobře promíchejte. Těsto vlijte do chlebové formy nebo jeleního 
hřbetu a přimíchejte višně. Pečte na 175 °C cca 35 minut.


