B9 &irokovo-citronova &
buchta s viShémi

&

Typ receptu Narocnost Doba pfipravy Mnozstvi
Bezlepkovy Snadné 60 minut 1forma
Vegetariansky na jeleni hibet

In?uezfiem:

+ 200 g ¢irokové mouky « 1 citronovy cukr Amylon
Nase Biofarma, nebo &irokové 2 vejce
mouky hladké Bioharmonie « $petka soli Biosal

- 100 g titinového pfirodniho + 100 g maésla
cukru Bioharmonie + 200 ml miéka

« 2 Izicky prasku do peciva - vi$né naloZzené v rumu
Amylon

Postup:

Cirokovou mouku, cukry, prések do peciva a stl smichejte. Rozpusténé
maslo vyslehejte s vejci a mlékem. Tekuté ingredience pfilijte k sypkym
a vie dobfe promichejte. Tésto vlijte do chlebové formy nebo jeleniho
hibetu a pfimichejte visné. Pecte na 175 °C cca 35 minut.



